
L’ENERGIA PULITA
INIZIA DA CASA NOSTRA
PROTEGGI L’AMBIENTE RACCOGLI GLI OLI ALIMENTARI
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Non versarlo mai negli scarichi 
domestici. Quando si raffredda 
raccoglilo in un qualsiasi 
contenitore e portalo in uno dei 
punti di raccolta elencati sotto.

Olio usato per la frittura;

grassi del brodo;

olio, burro e grassi derivati 
dalla cottura di cibi e carni;

liquido di conservazione
di alimenti in scatola
(ad esempio, pesce,
funghi e i vari sott’olio).

Come raccogliere
l’olio esausto

www.gruppoveritas.it

Quali oli e grassi si possono raccogliere

NON DEVONO MAI ESSERE INTRODOTTI ALTRI OLI, IN PARTICOLARE 
QUELLI MINERALI PER I MOTORI

ATTENZIONE!

Comune di
Martellago

Martellago: cortile uffici comunali, di fronte al Municipio;
Olmo: Pro senectute - cortile casa gialla;

Maerne: davanti Pro senectute;
Maerne: Ecocentro, via Roviego, aperto lunedì,

14-17.30 da martedì a venerdì, 8.30-12
sabato, 8.30-12 e 13-16.30.
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Dove portare l’olio esausto

Cosa diventa l’olio da cucina usato
L’olio alimentare esausto conferito in maniera corretta viene trasformato in diversi prodotti, dopo 
essere stato filtrato e trattato negli impianti autorizzati. Tra questi c’è il biocarburante, in grado 
di ridurre le emissioni di anidride carbonica, lubrificanti per macchine agricole, asfalti e bitumi, 
mastici, collanti. 


